
主催：北海道国立大学機構（小樽商科大学・帯広畜産大学・北見工業大学）

食品安全衛生セミナー

（オホーツク地区）開催のご案内

受講費: 無料
受講方法: 対面（先着30名限定）

申込み・問合わせ先:
申込みは右記二次元コードまたはURLにアクセス

URL https://onl.sc/XaVuf81
又は以下担当者へ直接メールにてお願いします。

北見工業大学工学部地域国際系・藤井 享宛
（北海道国立大学機構リカレント教育講座担当教員）
TEL：090-8034-5406/ E-mail： toru-fujii@mail.kitami-it.ac.jp

※食品安全衛生に興味のある方
などどなたでも参加可能

本セミナーは、オホーツク地区の方々を対象とした食品安全衛生（HACCP）の基本的な考え方を習得
することを目的としたセミナーです。講師には、他大学等の専門家も招いて、主に小規模飲食店と、食品
加工現場における同取り組み内容に関しての情報提供を行います。
食品安全衛生に興味のある方などどなたでも参加可能です。多くの方々のご参加をお待ちしております。

【食品安全衛生セミナー（オホーツク地区）開催】

〇日時：９月１日（木）14時～17時
〇場所：北見工業大学 １号館１階 A102講義室
〇内容：
開会挨拶 帯広畜産大学環境農学研究部門教授 仙北谷康
講演１ 「食品安全衛生と生産管理」

北見工業大学工学部准教授 ウ アテイ
講演２ 「小規模飲食店に求められるHACCP対応とその事例」

帯広畜産大学環境農学研究部門准教授 窪田さと子
講演３ 「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理～食品加工編～」

帯広畜産大学客員教授 通山志保
講演４ 「食品衛生管理に関する技術支援」

公益財団法人オホーツク財団研究課主任 住佐太
講演５ 「今後のHACCPに係るセミナー等のご紹介」

帯広畜産大学産学連携センター人材育成マネージャー 藤倉雄司
閉会挨拶 小樽商科大学アントレプレナーシップ専攻准教授 藤原健祐

（ 司会進行 北見工業大学工学部教授 藤井享）

〇後援：北見市
〇協力： (一社)北見工業技術センター運営協会、(公財)北海道中小企業総合支援センター

北見商工会議所、(公財)オホーツク財団、オホーツク産学官融合センター
(独法)中小企業基盤整備機構、北見工業大学社会連携推進センター


